
Marevia Gran Cuvée is born from grown grapes, hand-selected from
the highest vineyards of Requena. It is aged in silence for over 15
months at a constant temperature, developing fine bubbles, a silky
texture, and natural elegance. Its label is a creation by Galician
artist Lula Goce, who painted a mural inspired by the role of women
during the harvest time. Surrounded by vineyards, her image
reflects a deep connection to the land, the fruit, and the artisanal
care behind every bottle. It is a tribute to the sensitivity, strength,
and soul that define this cava.

Alcohol content 11,5 %
Residual sugar 8,0 g/L

Recommended serving temperature: 6 – 8 ºC

This complex and elegant cava is perfect to enjoy throughout an
entire meal. It pairs beautifully with elaborate fish dishes, seafood,
and white meats. It also offers a special harmony with creamy or
mellow rice dishes, where its balance and freshness truly shine.

Pale yellow in color with steely highlights, clean and bright to the
eye. The bubble is fine and vibrant, smoothly integrated, and forms
a persistent foam that enhances its elegance. On the nose, it is
expressive, with notes of ripe white fruits —apple and pear— and
delicate floral hints that bring freshness. On the palate, it is
balanced and fresh, with well-tuned acidity, a creamy texture, and a
long, harmonious, and seductive finish that invites one sip after
another.

Pairing

Data Technical

Marevia Gran Cuvée
BRUT
60

Cava Ecológico

% Macabeo % Chardonnay40

Organoleptic Characteristics



El Marevia Gran Cuvée nace de uvas ecológicas seleccionadas en
las zonas más altas de Requena y envejece más de 15 meses en
silencio, a temperatura constante, desarrollando una burbuja fina,
una textura sedosa y una elegancia natural. Su etiqueta es una obra
de la artista gallega Lula Goce, que ha creado un mural inspirado en
la figura de la mujer en la vendimia. Rodeada de viñas, su imagen
conecta con la tierra, el fruto y el cuidado artesanal con el que nace
cada botella. Es un tributo a la sensibilidad, la fuerza y el alma que
hay detrás de este cava.

Grado Alcohólico: 11,5 %
Azúcar residual 8,0 g/L

Se recomienda consumir a 6 - 8 ºC

Este cava complejo y elegante invita a disfrutarlo durante toda la
comida. Marida a la perfección con pescados elaborados, mariscos
y carnes blancas. También ofrece una armonía especial con
arroces melosos o cremosos, donde resalta su equilibrio y
frescura.

De color amarillo pálido con reflejos acerados, limpio y brillante a la
vista. La burbuja, fina y vibrante, se integra con suavidad y forma
una espuma persistente que realza su elegancia. En nariz se
muestra expresivo, con notas de fruta blanca madura —manzana,
pera— y delicados matices florales que aportan frescura. En boca es
equilibrado y fresco, con una acidez bien afinada, textura cremosa y
un final largo, armónico y seductor que invita a disfrutar una copa
tras otra.

Maridaje

Datos técnicos

Características organolépticas

Marevia Gran Cuvée
BRUT
60% Macabeo % Chardonnay40

Cava Ecológico


